
 Mittagesmenü vom 06.05. – 12.05.2024 

 
 

Montag 

06. Mai 

Dienstag 

07. Mai 

Mittwoch 

08. Mai 

Donnerstag 

09. Mai 

Freitag 

10. Mai 

Samstag 

11. Mai 

Sonntag 

12. Mai 

Mailänder Minestrone 
Zucchetti-

Thymiansuppe 
Bouillon 

mit Julienne 
Gefülltes Ei 

Randen-
Apfelsuppe 

Weisswein-
Kabissuppe 

Frischkäse-Canapé 

       

Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat 

       

Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: 

Bio-Schweinsbraten 
Bratkartoffeln 
Spitzkabis 

Pouletbrüstli 
an Paprikasauce 
Salzkartoffeln 
Bio-Blattspinat 

Kalbsragout mit 
Dörrtomaten 
Fusilli  
Peperonata 

Saltimbocca 
à la romana 
Safran-Risotto 
Kohlrabi 

Bio-Schweinssteak 
an Rosmarinjus 
Polenta 
Blumenkohl 

Kalbssiedfleisch 
an Meerrettichsauce 
Überbackene 
Kartoffelkugeln 
Fenchel 
 

Schweinsfilet 
an Apfelsauce 
Griessgnocchies 
Badischer Spargel 

Vegetarische Kost: Fleischlose Kost: Vegetarische Kost: Vegetarische Kost: Fleischlose Kost: Vegetarische Kost: Vegetarische Kost: 

Kichererbsen-Curry 
mit Raita 

Forellenfilet 
an Limoncellosauce 
Salzkartoffeln 
Bio-Blattspinat 

Röstgemüse 
mit Feta 
und Spiegelei 

Spaghetti  
alla puttanesca 

Aubergine, Knobli, 
Sardelle, Tomate, 
Kapern, Basilikum 
 

Swiss-Alpine Lachs 
an Rucolasauce 
Polenta 
Blumenkohl 

Risotto mit 
Frühlingszwiebeln 
und Spargel 

Semmelknödel 
an Pilzsauce 
Bio-Karotten 

       

Vanille-Jalousie 
Milchreisdessert 

mit Sauerkirschen 
Früchte-Teller 

Tatre tatin  
mit weisser 

Schokoladenglacé 
Erdbeer-Törtchen Birnenstreussel 

Aprikosenmousse 
mit Torta caprese 

 

Wochenspezialität: Tagessuppe *** Ravioli mit Rucolafüllung, Parmesanspähne   *** Tagesdessert 

 

Menüpreis Montag – Samstag Fr. 23,- an Sonn- und Feiertagen Fr. 31,- 
Die Küchenmitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte, Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene 


