
 Mittagesmenü vom 13.05. – 19.05.2024 

 
 

Montag 

13. Mai 

Dienstag 

14. Mai 

Mittwoch 

15. Mai 

Donnerstag 

16. Mai 

Freitag 

17. Mai 

Samstag 

18. Mai 

Sonntag 

19. Mai 

Mango-
Zitronengrassuppe 

Champignonsuppe Spinatcremesuppe Gurkensuppe 
Brotsuppe 

mit Petersilie 
Sellerie-

Süssmostsuppe 
Spargel-Canapé 

       

Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat 

       

Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: Vollwertkost: 

Lammrollbraten  
mit Kräutern  
Rösti  
Gemüse-Allerlei 

Pouletbrüstli 
an Sherrysauce 
Salzkartoffeln 
Broccoli 

Bio-Schweinssteak 
an Senfsauce 
Nudeln 
Gefüllte Tomate 

Rindsgeschnetzeltes  
mit Knoblauch 
Dauphine-Kartoffeln 
Gemischte Rüebli 
 

Kalbsschnitzel 
an Pfeffersauce 
Risotto 
Gartenerbsen 

Cipollatawürstli 
an Bratenjus 
Polenta 
Blumenkohl 

Geschmorte 
Kalbsschulter 
Kartoffelgratin 
Bio-Blattspinat 

Vegetarische Kost: Fleischlose Kost: Vegetarische Kost: Fleischlose Kost: Fleischlose Kost: Vegetarische Kost: Vegetarische Kost: 

Risotto „Inverno“ 
mit Pallagrello, Oliven, 
Chipolotti, und 
getrocknete Tomaten 

Wolfsbarschfilet 
an Weissweinsauce 
Salzkartoffeln 
Broccoli 

Kokos-Banane 
auf Currygemüse 
Süsskartoffeln 

Crevetten  
im Kartoffelmantel 
auf Spargelsalat 
mit Wildkräutern 

Felchenfilet 
an Safransauce 
Risotto 
Gartenerbsen 

Gnocchetti  
mit Grünspargel, 
Stangensellerie 
und Parmesan 

Griechischer Salat 
mit Knoblibrot 

       

Granatapfelcreme 
mit Brownie 

Cassata siciliana Aprikosen-Schnecke 
Tirami-su 

mit Himbeeren 
Eis-Kaffee Creme Exotique 

Joghurtmousse  
mit Erdbeeren 

 

Wochenspezialität: Tagessuppe *** Roastbeefteller mit Remouladensauce; Tomatensalat und Brot   *** Tagesdessert 

 
Menüpreis Montag – Samstag Fr. 23,- an Sonn- und Feiertagen Fr. 31,- 
Die Küchenmitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte, Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene 


